
Waldrain, Balliet Gastro GmbH, Hohe Strasse 31, 4126 Bettingen, Tel 061 601 60 22                               ... ein Angebot vom Restaurant WALDRAIN St. Chrischona   www.waldrain.ch 

Geniessen  
... bei Ihnen zuhause 
 

 
Lieber Gast,  
nach dem Motto „Sie holen’s... oder wir bringen’s“ möchten  
wir Ihnen dienen, wo immer Sie auch feiern. Die Preise hier  
sind ca. 30% günstiger als im Restaurant selbst. 
Mit Begeisterung, Kreativität, bewährten Rezepturen und handwerklichem Können werden 
wir Sie verwöhnen. Gerne erfüllen wir auch ganz spezielle Wünsche. 
 
Kaltes – die Platten sind schön garniert Erhältlich 

ab 
Preis Meine 

Bestellung 

Meterbrot (ca. 60cm, Schinken, Salami od. Käse), ca. 12 Sandwichs 1 Stück 28.00  

Belegte Brötchen: Mindestmenge pro Sorte = 8 Stück  
     Belegte Brötchen ( Schinken, Ei, Thunfisch, Spargeln, Sellerie) 

 
10 Stück 

 
4.20 

 

     Belegte Brötchen mit Rauchlachs oder Crevetten 10 Stück 4.60  

Fleischplatte (Schinken, Rohschinken, Bündnerfleisch, Salami, Speck,  
                  Kalter Braten, gefüllte Eier), pro Person 

10 Pers. 18.00  

Käseplatte (Münsterkäse, Greyerzer, Emmentaler, Brie, Schafskäse, 
                 Tête de Moine, Butter, Früchten), pro Person 

10 Pers. 19.00  

Fleisch/Käseplatte gemischt, pro Person 10 Pers. 19.50  

Kartoffel-, Karotten- und Bohnensalat als Beilage, pro Person 10 Pers. 8.50  

Salatbuffet - 12 Sorten Salat schön angerichtet, pro Person 15 Pers. 12.00  

Bauern- oder Grahambrot, ca. 800 Gramm/Stück Stück 4.50  

Brötchen mit Weissmehl, Grahammehl oder 7-Korn Brötchen Stück 1.00  

Brötchen gefüllt mit Schinken, Käse oder Salami Stück 4.00  

Silserbretzel gefüllt mit Schinken, Käse oder Salami Stück 4.00  
 

Aus dem Suppentopf ab 10 Pers. / ab 3 Liter Suppe Fr./Liter Bestellung 

Gulaschsuppe 15.00  

Bündner Gerstensuppe 12.00  

Kartoffel / Bohnensuppe 10.00  

Tomatensuppe mit Basilikum 10.00  

Kürbissuppe 10.00  

Basler Mehlsuppe 10.00  
 

Alles aus einem Topf – ab 15 Personen erhältlich Portion Bestellng 

Hirtengulasch (Kräftiges, dunkles Rindsragout mit viel Gemüse und Kartoffeln) 18.00  

Irish Stew (Lammragout mit viel Gemüse und Kartoffeln) 17.00  

Bäckeofe (Elsässer Spezialität mit Fleisch, Kartoffeln, Gemüse, Weisswein) 16.00  

Couscous (Lamm, Poulet, Rind, viel Gemüse, Couscousgries und Harissa) 19.00  

Spatz (Saftiges Rindfleisch und Gemüse in einer kräftigen Bouillon) 14.00  

Paella (Geflügel und Meeresfrüchte, Reis, Gemüse, alles fein gewürzt) 18.00  

 

Fleisch Dazu gibt’s eine Gemüseplatte und als Stärkebeilage Kartoffelgratin, 
Bratkartoffeln, Kartoffelstock, Teigwaren, Reis oder Polenta, ab 15 Personen 

Preis 
Portion 

Meine 
Bestellung 

Entrecôte am Stück mit einer kräftigen Rotweinsauce, rosa gebraten 26.00  

Kalbskarreebraten mit Calvadossauce 30.00  

Suurer Mocke oder gespickter Rindsbraten, ganz währschaft 22.00  

Siedfleisch, ein saftiges Stück vom Rindshals 22.00  

Heisser Schinken, das mag jeder Gast (im Brotteig + Fr. 1.00) 20.00  
 

Gebackenes stellen wir ebenfalls selbst her Portionen Preis Meine 
Bestellung 

Käsewähe, ca. 2000 Gramm 8-10 42.00  

Käschüechli oder Schinkengipfeli zum Apero, ca. 50 Gramm, Stück    1.60  

Kandertaler Linzer, ca. 600 Gramm 8 12.50  

Cake (Früchtecake oder Schokoladencake) 10 18.00  

Süsser Hefegugelhopf mit Kirsch ca. 15 18.00  

Speck-Gugelhopf, ca. 1000 Gramm ca. 15 22.00  

Fruchtwähe, ca. 2'000 Gramm 8 25.00  

Heidelbeerwähe, ca. 2'000 Gramm 8 28.00  

Quarktorte gebacken, ca. 2'100 Gramm 10 36.00  

Schwarzwäldertorte, ca. 1'500 Gramm, Erdbeertorte 10 42.00  

Apfelstreusel, Zwetschgenstreusel 10 34.00  

Trübelikuchen, ca. 1'500 Gramm und Toggenburger Schlorziflade 10 32.00  

Rüeblitorte, Mandelkuchen (Glutenfrei)  10 32.00  

Heidelbeer-Joghurttorte, Orangentorte 12 44.00  

Vermicellestorte,  Heidelbeertorte, Schokoladentorte 12 45.00  

Engadiner Nusstorte, Schokoladenkuchen (Glutenfrei) 12 38.00  

Eistorte, pro Portion ab 10 8.80  
 

Wissenswertes 

• Bitte bestellen Sie mindestens 4 Tage zum Voraus. 
• Sie holen die Speisen bei uns ab oder wir bringen sie zu Ihnen.  
• Lieferung: wir verrechnen Ihnen für Riehen Fr. 25.- pro Fahrt. Für Basel Fr. 50.-. Ab Fr. 500.- pro 

Auftrag ist die Lieferung gratis. Die Lieferung nach Bettingen ist gratis. 
• Für Service/Bedienung vor Ort verrechnen wir Fr. 60.- pro Person & Stunde. 
•   Ganzes Gedeck, pro Person Fr. 5.-, Teller oder Glas einzeln Fr. 1.-, Besteckteil einzeln Fr. 0.30. 
• Gerne liefern wir Ihnen auch Getränke, Wein und Bier. 
• Alle Preise inkl. 8%, resp. 2,5%  MwSt. Gültig ab 15.11.15.  
• Änderungen und Preisänderungen vorbehalten. 

 

Ihre Anschrift 
 
 
 
 
 
Telefonnummer      Visum 

... oder lassen Sie sich bei uns im Haus verwöhnen! 
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