
 
 
Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inklusive 7,7 % MWST 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GRAVED LACHS MIT HONIGSENFSAUCE, FENCHEL  
UND HAUSGEMACHTEM ZITRONEN THYMIAN CIABATTA 

22.- 
 

*** 
 

TRÜFFELCAPPUCCINO MIT HAUSGEMACHTEM TRÜFFEL GRISSINI 
16.- 

 
*** 

 
KALAMANSI SORBET MIT ZITRUSCRUNCH 

9.- 
 

*** 
 

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST MIT KAFFEEKRUSTE  
KARTOFFELBAUMKUCHEN UND TOPINAMBUR 

48.- 
 

*** 
 

CANNOLI MIT APFEL GLÜHWEIN KOMPOTT BRATAPFELGLACE UND ZIMT ESPUMA 
18.- 

 
6 GANG MENÜ  

105.- 
 
 
 
Unser Weihnachtsmenü servieren wir Ihnen vom 27. Dezember bis am 30. Dezember 2023 ab 11:30 bis 21:00. 
Wir freuen uns auf Ihre Reservation Tel. 079 558 08 96.   
 
Wir kaufen Fleisch, Fisch, Obst, Gemüse, Milch, Butter, Käse, Eier und Getreide bei Bauern aus der Region. Meeresfische MSC  
und Luxusprodukte sehen wir als Delikatesse, die wir entsprechend sparsam an Festtagen einsetzen und in Szene setzen.  
Wir bekennen uns zum Konzept „Nose to Tail“. Gemeinsam arbeiten wir gegen Food-Waste. 

 
 
 
 
 



 
 
Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inklusive 7,7 % MWST 

 

 
CREVETTE MIT LINSEN KRABBEN SALÄTLI UND SAFRAN 

 
*** 

 
RINDS CONSOMMÉ MIT PILZKNÖDERL 

 
*** 

 
RAVIOLO MIT ARTISCHOCKE GEBRATENEM WOLFSBARSCH UND BEURRE BLANC SCHAUM 

 
*** 

 
RINDSFILET MEDAILLON ROSSINI MIT VERVEINE UND SELLERIE 

 
*** 

KÄSE VON FROMAGE MAUERHOFER AUS SUMISWALD 
MIT HAUSGEMACHTEM KÜRBIS CHUTNEY UND FRÜCHTEBROT 

 
*** 

 
VARIATION VON ROSENBLÜTEN HIMBEEREN UND CHAMPAGNER 

 
149.- 

 
AUF WUNSCH SERVIEREN WIR GERNE ZU JEDEM GANG EIN GLAS WEIN, BIER ODER EIN PASSENDES ALKOHOLFREIES GETRÄNK. 

 
 
Unser Silvestermenü servieren wir Ihnen am 31. Dezember 2023 ab 18:00 Uhr. 
Wir freuen uns auf Ihre Reservation Tel. 079 558 08 96.   
 
Wir kaufen Fleisch, Fisch, Obst, Gemüse, Milch, Butter, Käse, Eier und Getreide bei Bauern aus der Region. Meeresfische MSC  
und Luxusprodukte sehen wir als Delikatesse, die wir entsprechend sparsam an Festtagen einsetzen und in Szene setzen.  
Wir bekennen uns zum Konzept „Nose to Tail“. Gemeinsam arbeiten wir gegen Food-Waste. 

 
 
 
 
 
 


