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BUNTER WINTERSALAT MIT HAUSGEBEIZTEM HIRSCHTROCKENFLEISCH ...

GRAVED LACHS MITHONIGSENFSAUCE, FENCHEL

UND HAUSGEMACHTEM ZITRONEN THYMIAN CIABATTA. ..ot

TRUFFELCAPPUCCINO MIT HAUSGEMACHTEM TRUFFEL GRISSIN ....coooovvvvvvvoeececceseeeeeeesee s

INTOPFEN UND STEIRISCHEM KURBISKERNOL MARINIERTES BACKHENDERL

MIT HAUSGEMACHTEM GURKEN ERDAPFELSALAT .......oooooeeeeeseeeeeeeeeeeeecooeeseseseeeeeeeeeeeeeeesoeeneses

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST MIT KAFFEEKRUSTE

KARTOFFELBAUMKUCHEN UND TOPINAMBUR ..ottt

HAUSGEMACHTE ARTISCHOCKEN RAVIOLI MIT FEDERKOHL UND BLUTORANGEN SCHAUMSAUCE ..

HAUSGEMACHTES KALAMANSI SORBET MIT ZITRUSCRUNCH .......cooiviiierreieireiereereesiene

TOPFENKNODEL MIT MOHNSTREUSEL UND SAUERKIRSCHENKOMPOTT.........ooovveoeeccsssssssssses

CANNOLI MITAPFEL GLUHWEIN KOMPOTT BRATAPFELGLACE UND ZIMTESPUMA...........oovvrvrve.

Vegetarische Gerichte

Unsere warmen Speisen servieren wir lhnen von Donnerstag bis Freitag von 11:30 bis 14:00 Uhr und von 17:30 bis 21:00Uhr.
Am Samstag und Sonntag verwdhnen wir Sie gerne ab 11:30 Uhr durchgehend den ganzen Tag.

Wir kaufen Fleisch, Fisch, Obst, Gemiise, Milch, Butter, Kase, Eier und Getreide bei Bauern aus der Region. Meeresfische MSC
und Luxusprodukte sehen wir als Delikatesse, die wir entsprechend sparsam an Festtagen einsetzen und in Szene setzen.
Wir bekennen uns zum Konzept ,Nose to Tail". Gemeinsam arbeiten wir gegen Food-Waste.

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inklusive 8,1 % MWST

JANUAR, KALTE NACHTE UND
KLARE ALPENSICHT IM WALDRAIN
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