\ DR/
@@k "y
g JUNI, SOMMER
R

v
BUNTER SALAT MIT GERAUCHERTEM FORELLENFILET SCHALOTTEN VINAIGRETTE, SPARGELN,
ERDBEEREN UND FRUHLING S ZWIEBELN oo

BUNTER FRUHLINGSSALAT MIT GEBRATENEN KALBSLEBERLI ......oovvvoeeeeeeeeeeceseeeeee e

KRESSESCHAUMSUPPLI MIT GEBRATENER KREVETTE ...

WIENER TAFELSPITZ MIT ERDAPFELN WURZELGEMUSE SCHNITTLAUCHSAUCE UND APFELKREN........

GEBACKENE EGLIFILET IM BIERTEIG MITTARTARSAUCE PETERSILKARTOFFELN
UND BUNTEM FRUHLINGSGEMUSE oo

ERDAPFEL PAPRIKA GULASCH MIT SOURCREAM UND BUNTEM SALAT ..o ;

HAUSGEMACHTES ZITRONENSORBET MIT LUFTIG LEICHTEM
ERDBEER ESPUMA UND PROSECCO ...t ;

COUPE DANMARK/ COUPE ROMANOFF ..ottt

COUPE WALDRAIN VANILLE ERDBEER BASILIKUM ......ccociiiiiiiiciiniiieineieeeieisiee e

Vegetarische Gerichte

Unsere warmen Speisen servieren wir lhnen von Donnerstag bis Freitag von 11:30 bis 14:00 Uhr und von 18:00 bis 21:00 Uhr.
Am Samstag und Sonntag verwdhnen wir Sie gerne ab 11:30 Uhr durchgehend den ganzen Tag.

Wir kaufen Fleisch, Fisch, Obst, Gemiise, Milch, Butter, Kase und Eier vorwiegend aus der Region. Meeresfische MSC
und Luxusprodukte sehen wir als Delikatesse, die wir entsprechend sparsam an Festtagen einsetzen und in Szene setzen.
Wir bekennen uns zum Konzept ,Nose to Tail". Gemeinsam arbeiten wir gegen Food-Waste.

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inklusive 8,1 % MWST



